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Muistelen Tyrisevan Marttoja

Sylvi-Maria (Sylvi Paju o.s. Ikonen)

Tapasin &sken tuttavan, joka sanoi minulle:
— Oletko koskaan kuulunut Marttoihin? Tule nyt mukaan marttatyohon.

— No, kuulehan, vastasin - Mina olen kyll& ollut mukana monissa yhdistyksissa, mut-
ta Marttoihin en liene koskaan kuulunut.

Mutta kotiin palattuani huomasin puhuneeni pétya. Mindhan olin ollut Tyrisevélla
mukana Kaulion tadin johtamassa marttakerhossa ja kaksi kertaa olin ollut mukana
Marttojen ruoanlaittokursseillakin.

Ensimmaisen kerran olimme kursseilla Kauliolla. Me kerhon tytét olimme kaikki
siind iassd, jossa tyttdlapsi uskoo, ettd kun han saa eteensa valkoisen, silitetyn esiliina
ja padhansé valkoisen hilkan, niin talousty6t ovat siind paikassa valmiiksi tehdyt.

Me leivoimme korvapuusteja ja puhelinkakkua ja teimme sillisalaattia ja taytettya
kurpitsaa. Taytetystd kurpitsasta mina en pitanyt ja puhelinkakun reseptin olen havitta-
nyt. Mutta korvapuusteja opin paistamaan niin hyvia, ettd vield tand paivana tulevat
lapset maailmalta kotiin syémaan aidin korvapuusteja, koska missdédn maailmassa ei
kuulema ole niiden veroisia.

Mutta yksi kémmaéhdys meille pienille leipureille kuitenkin kavi silloin kurssin ai-
kana. Unohtui yksi pellillinen raakoja korvapuusteja uunin paalle nousemaan koko
yoksi. Kun aamulla tulimme taas aloittamaan paivaa Kaulion leivintupaan, niin uunin
paalta 10ytyi mita ihmeellisimpia taikinankiemuroita. Arvaahan sen, milla tavalla raaka
taikina kuohui ja kiemurteli kokonaisen yon ajan lampiman uunin paalla.

Seuraavan kerran meilld oli kurssit Pekkolaisten suuressa tuvassa. Silloin olin jo ai-
kuinen ja anoppi lahetti minut sinne. Me teimme hapanleipaa ja hiivaleipaa ja vesirin-
Kiloita ja sokeridssia Ja kurssin paattajaisiksi oli meilla oikein paivélliset kylan véelle.

Ja néilta paivallisiltd muistan eréan asian.

Ajankohta oli joulun alustaa ja meilla oli jalkiruoaksi riisipuuro. Kun katoimme poy-
taa, niin Marttaneuvoja teroitti meille, ettd puuro pannaan kahteen eri vatiin ja kahteen
eri rynmaan. Toisen puurovadin vierelle pannaan voiastia ja maitokannu, toisen puu-

rovadin vierelle sokeriastia ja kanelipurkki. Vieraat saavat valita kummalla hoysteelld
puuronsa syovat.

Mutta mitd vieraamme tekivatkaan.

He ottivat ensin lautaselleen puuroa ja pistivét sithen samaan voita ja maitoa ja soke-
ria ja kanelia ja soivat koko sotkun suuhunsa iloisin mielin. Ja me opetetut nuoret
emannat katselimme hammastyneina paalta.

Mutta n&illd kursseilla olin oppinut paistamaan vesirinkildita.



Sitten olimme Kaunisrannassa vuodevaatekursseilla. Siella opetettiin tekeméén loke-
ropatjoja ja tappapatjoja ja tikkaamaan pumpulitakkejé oikealla tavalla. Kurssin paatta-
jéisissa oli vuoteensijaamiskilpailu. Me taivuttelimme lakanan paitd ja poyhimme tyy-
nyja ja solmimme tyynyliinojen nauhoja néteille ruseteille. Ja aikaa kului. Yhtakkia
ilmestyi ovensuuhun joukko Tyrisevan aikamiespoikia ja Rasilaisen Armas Kysyi, saa-
ko han néyttad, miten sotavaessa peti tehdaan.

Tietysti han sai luvan, ja me naisvaki seurasimme hilpeéll&d mielelld, kun Armas ve-
teli lakanat ja viltit ojennukseen muutamalla nopealla vedolla, ja peti oli siled ja suora
kuin tiiliskivi. Ja niin paasivat pojatkin lopettajaiskahville.

(Pakina julkaistu aikaisemmin Karjala-lehdessa lokakuussa 1968.)



